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ACTA N°   759  CC HOGAR CASA NOSTRA – 2022 

 

FECHA:  Bogotá D.C., Junio 07 del 2022. 

 

HORA:  15:30-16:30 P.M. 

 

LUGAR:  CC HOGAR CASA NOSTRA – Bodega. 

 

TEMA:  Socialización de listado de modificaciones alimentarias y BPM: Resolución 2674 

del 2013 parte II. 

ASISTENTES: Nutricionista Daren Anaya (responsable de la actividad), Jessica Cabrera 

(coordinador responsable de la unidad operativa) y manipuladores de alimentos. 

 

ORDEN DEL DÍA:  

1. Objetivo.  

2. Introducción. 

3. Desarrollo. 

4. Materiales a utilizar. 
5. Compromisos. 

6. Anexos  
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Objetivos:  

- Capacitar al equipo de manipuladores de alimentos en el listado de modificaciones 
alimentarias y su uso terapéutico para las personas mayores de la comunidad de 
cuidado Hogar Casa Nostra y dar continuidad a la temática de la Resolución 2674 del 
2013. 

 
Introducción: Dar a conocer el listado de modificaciones alimentarias al personal manipulador 
de alimentos, alimentos que incluye y excluye cada modificación alimentaria y cantidades de los 
mismos por cada persona mayor, se socializó también la continuación de la temática de la 
Resolución 2674 del 2013. 
 
Desarrollo: Se reúne al personal manipulador de alimentos en la bodega, se brinda saludo 

cordial y se explica el motivo de la reunión, se realizan dos socializaciones, la primera del 

manual de modificaciones alimentarias y listado de modificaciones alimentarias actualizado, se 

da a conocer el objetivo de cada modificación con la finalidad de reforzar las habilidades para 

brindar la modificación alimentaria acertada a las personas mayores y sepan identificar los 

alimentos terapéuticos para tales fines, se da énfasis en la modificaciones alimentarias para las 

personas mayores con problemas con problemas renales, dónde abordamos especificaciones 

en alimentos y otros cuidados. 

Se dio continuidad a la resolución 2674 del 2013, iniciamos con conceptos claves, se realizó 

una actividad en grupo de dos, cada grupo nos explicaba temáticas alrededor de la resolución, 

al primer grupo le correspondió hablar del capítulo Edificación e instalaciones (todo lo 

concerniente a infraestructura),  el segundo grupo nos habló del capítulo de equipos y 

utensilios, al tercer grupo le correspondió hablar del personal manipulador de alimentos 

(aspectos de salud e indumentaria) y mi persona les habló de calidad e inocuidad, saneamiento, 

tablas de colores, entre otros, se realizó una actividad de preguntas/regalos y se mostraron muy 

motivados. 

Finalizamos con un espacio para dudas e inquietudes y finaliza sin novedades la socialización. 
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Materiales: Cartelera, listado de asistencia y lapiceros. 

 

5. Compromisos:  

Compromisos Responsables Fecha de Ejecución 

Dar cumplimiento al listado de 

modificaciones alimentarias para las 

personas mayores que lo tengan estipulado 

en el listado y poner en práctica los 

conocimientos adquiridos alrededor de la 

resolución 2674 del 2013. 

Manipuladores de 

alimentos. 

Permanente 

 

CONVOCATORIA. No aplica 

En constancia de lo anterior firman:  

Nombres y 

Apellidos 

 Cargo o Tipo de 

vinculación 

 
Dependencia 

 
Firma 

Daren Anaya  Nutricionista  

Centro de 

comunidad de 

Cuidado Hogar 

Casa Nostra 

 

 

Jessica Cabrera  Coordinadora  

Centro de 

comunidad de 

Cuidado Hogar 

Casa Nostra 

 
 

 

Anexos: Evidencia Fotográfica, pre y post test y listado de asistencia. 

Elaboró: Daren José Anaya Pallares -Nutricionista – T.P. MND 07556 
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Anexos: Evidencia Fotográfica. 

 

 

 

 

 





7/7/22, 10:28 Pre test y Post test

https://docs.google.com/forms/d/1riMsGGFOCXgr9DW8fVvroAzW9IdJ5yIDmIm8FatGTNE/edit#response=ACYDBNiDpaspAeG2nER269YTatHErHvB… 1/2

Adriana Vásquez 

1 punto

Deben ser de color blanco , es lo mas importante.

Los pisos deben estar construidos con materiales que no generen sustancias contaminantes, no
deben ser deslizantes ni porosos, de fácil lavado.

Deben ser sin desniveles, de color negro para que no se note la suciedad, hechos de material
resistente.

De madera.

1 punto

Falso

Verdadero

Otro:

Pre test y Post test

Resolución 2674 del 2013- Parte II

Nombre *

¿Cómo deben ser los pisos en un SDA? *

Responda falso o verdadero. Es necesario que el manipulador de alimentos tenga

carnet de BPM y valoración médica antes de ingresar a sus labores.

*



7/7/22, 10:28 Pre test y Post test

https://docs.google.com/forms/d/1riMsGGFOCXgr9DW8fVvroAzW9IdJ5yIDmIm8FatGTNE/edit#response=ACYDBNiDpaspAeG2nER269YTatHErHvB… 2/2

1 punto

Q sean fácil de desarmar para poderlos limpiar 

Este formulario se creó en Fundación Instituto Tecnológico del Sur.

¿Cómo deben ser los equipos y utensilios? *

 Formularios

https://www.google.com/forms/about/?utm_source=product&utm_medium=forms_logo&utm_campaign=forms


7/7/22, 10:28 Pre test y Post test

https://docs.google.com/forms/d/1riMsGGFOCXgr9DW8fVvroAzW9IdJ5yIDmIm8FatGTNE/edit#response=ACYDBNjZjYlZz_kazq0oCRHtYWnIv27mbf… 1/2

Andrés Salazar 

1 punto

Deben ser de color blanco , es lo mas importante.

Los pisos deben estar construidos con materiales que no generen sustancias contaminantes, no
deben ser deslizantes ni porosos, de fácil lavado.

Deben ser sin desniveles, de color negro para que no se note la suciedad, hechos de material
resistente.

De madera.

1 punto

Falso

Verdadero

Otro:

Pre test y Post test

Resolución 2674 del 2013- Parte II

Nombre *

¿Cómo deben ser los pisos en un SDA? *

Responda falso o verdadero. Es necesario que el manipulador de alimentos tenga

carnet de BPM y valoración médica antes de ingresar a sus labores.

*



7/7/22, 10:28 Pre test y Post test

https://docs.google.com/forms/d/1riMsGGFOCXgr9DW8fVvroAzW9IdJ5yIDmIm8FatGTNE/edit#response=ACYDBNjZjYlZz_kazq0oCRHtYWnIv27mbf… 2/2

1 punto

de fácil lavado, desmontable, elaborados en material resistente al uso, la corrosión y a los elementos 
utilizados para la limpieza y desinfección p

Este formulario se creó en Fundación Instituto Tecnológico del Sur.

¿Cómo deben ser los equipos y utensilios? *

 Formularios

https://www.google.com/forms/about/?utm_source=product&utm_medium=forms_logo&utm_campaign=forms


7/7/22, 10:28 Pre test y Post test

https://docs.google.com/forms/d/1riMsGGFOCXgr9DW8fVvroAzW9IdJ5yIDmIm8FatGTNE/edit#response=ACYDBNhVOVNUa5Y1Od_f2hG8RIBJO0y… 1/2

Bibiana Morales

1 punto

Deben ser de color blanco , es lo mas importante.

Los pisos deben estar construidos con materiales que no generen sustancias contaminantes, no
deben ser deslizantes ni porosos, de fácil lavado.

Deben ser sin desniveles, de color negro para que no se note la suciedad, hechos de material
resistente.

De madera.

1 punto

Falso

Verdadero

Otro:

Pre test y Post test

Resolución 2674 del 2013- Parte II

Nombre *

¿Cómo deben ser los pisos en un SDA? *

Responda falso o verdadero. Es necesario que el manipulador de alimentos tenga

carnet de BPM y valoración médica antes de ingresar a sus labores.

*



7/7/22, 10:28 Pre test y Post test

https://docs.google.com/forms/d/1riMsGGFOCXgr9DW8fVvroAzW9IdJ5yIDmIm8FatGTNE/edit#response=ACYDBNhVOVNUa5Y1Od_f2hG8RIBJO0y… 2/2

1 punto

De fácil limpieza y que no contaminen los alimentos.

Este formulario se creó en Fundación Instituto Tecnológico del Sur.

¿Cómo deben ser los equipos y utensilios? *

 Formularios

https://www.google.com/forms/about/?utm_source=product&utm_medium=forms_logo&utm_campaign=forms


7/7/22, 10:26 Pre test y Post test

https://docs.google.com/forms/d/1riMsGGFOCXgr9DW8fVvroAzW9IdJ5yIDmIm8FatGTNE/edit#response=ACYDBNhzcviF9WD1nODtRSDml46iO3FC… 1/2

Elisabeth Mosquera 

1 punto

Deben ser de color blanco , es lo mas importante.

Los pisos deben estar construidos con materiales que no generen sustancias contaminantes, no
deben ser deslizantes ni porosos, de fácil lavado.

Deben ser sin desniveles, de color negro para que no se note la suciedad, hechos de material
resistente.

De madera.

1 punto

Falso

Verdadero

Otro:

Pre test y Post test

Resolución 2674 del 2013- Parte II

Nombre *

¿Cómo deben ser los pisos en un SDA? *

Responda falso o verdadero. Es necesario que el manipulador de alimentos tenga

carnet de BPM y valoración médica antes de ingresar a sus labores.

*



7/7/22, 10:26 Pre test y Post test

https://docs.google.com/forms/d/1riMsGGFOCXgr9DW8fVvroAzW9IdJ5yIDmIm8FatGTNE/edit#response=ACYDBNhzcviF9WD1nODtRSDml46iO3FC… 2/2

1 punto

Que estén en buen estado, que sean de fácil desinfección y sean desarmables 

Este formulario se creó en Fundación Instituto Tecnológico del Sur.

¿Cómo deben ser los equipos y utensilios? *

 Formularios

https://www.google.com/forms/about/?utm_source=product&utm_medium=forms_logo&utm_campaign=forms


7/7/22, 10:27 Pre test y Post test

https://docs.google.com/forms/d/1riMsGGFOCXgr9DW8fVvroAzW9IdJ5yIDmIm8FatGTNE/edit#response=ACYDBNj00LvecKBT5rYnB4KMvrXt1j9m1… 1/2

Maricela Gamboa 

1 punto

Deben ser de color blanco , es lo mas importante.

Los pisos deben estar construidos con materiales que no generen sustancias contaminantes, no
deben ser deslizantes ni porosos, de fácil lavado.

Deben ser sin desniveles, de color negro para que no se note la suciedad, hechos de material
resistente.

De madera.

1 punto

Falso

Verdadero

Otro:

Pre test y Post test

Resolución 2674 del 2013- Parte II

Nombre *

¿Cómo deben ser los pisos en un SDA? *

Responda falso o verdadero. Es necesario que el manipulador de alimentos tenga

carnet de BPM y valoración médica antes de ingresar a sus labores.

*



7/7/22, 10:27 Pre test y Post test

https://docs.google.com/forms/d/1riMsGGFOCXgr9DW8fVvroAzW9IdJ5yIDmIm8FatGTNE/edit#response=ACYDBNj00LvecKBT5rYnB4KMvrXt1j9m1… 2/2

1 punto

Fácil manejo y desinfección, material inoxidable 

Este formulario se creó en Fundación Instituto Tecnológico del Sur.

¿Cómo deben ser los equipos y utensilios? *

 Formularios

https://www.google.com/forms/about/?utm_source=product&utm_medium=forms_logo&utm_campaign=forms


7/7/22, 10:26 Pre test y Post test

https://docs.google.com/forms/d/1riMsGGFOCXgr9DW8fVvroAzW9IdJ5yIDmIm8FatGTNE/edit#response=ACYDBNjmDoZjAVlKnUHJ5Bc17s3PWOax… 1/2

Mireya jaidyth ladino 

1 punto

Deben ser de color blanco , es lo mas importante.

Los pisos deben estar construidos con materiales que no generen sustancias contaminantes, no
deben ser deslizantes ni porosos, de fácil lavado.

Deben ser sin desniveles, de color negro para que no se note la suciedad, hechos de material
resistente.

De madera.

1 punto

Falso

Verdadero

Otro:

Pre test y Post test

Resolución 2674 del 2013- Parte II

Nombre *

¿Cómo deben ser los pisos en un SDA? *

Responda falso o verdadero. Es necesario que el manipulador de alimentos tenga

carnet de BPM y valoración médica antes de ingresar a sus labores.

*



7/7/22, 10:26 Pre test y Post test

https://docs.google.com/forms/d/1riMsGGFOCXgr9DW8fVvroAzW9IdJ5yIDmIm8FatGTNE/edit#response=ACYDBNjmDoZjAVlKnUHJ5Bc17s3PWOax… 2/2

1 punto

Fácil desinfección.material acero inoxidable,desarmable.

Este formulario se creó en Fundación Instituto Tecnológico del Sur.

¿Cómo deben ser los equipos y utensilios? *

 Formularios

https://www.google.com/forms/about/?utm_source=product&utm_medium=forms_logo&utm_campaign=forms


7/7/22, 10:27 Pre test y Post test

https://docs.google.com/forms/d/1riMsGGFOCXgr9DW8fVvroAzW9IdJ5yIDmIm8FatGTNE/edit#response=ACYDBNhA4UI8BI5rqSRpDhmZUtXO53nN… 1/2

Nancy Adriana Torres Roa 

1 punto

Deben ser de color blanco , es lo mas importante.

Los pisos deben estar construidos con materiales que no generen sustancias contaminantes, no
deben ser deslizantes ni porosos, de fácil lavado.

Deben ser sin desniveles, de color negro para que no se note la suciedad, hechos de material
resistente.

De madera.

1 punto

Falso

Verdadero

Otro:

Pre test y Post test

Resolución 2674 del 2013- Parte II

Nombre *

¿Cómo deben ser los pisos en un SDA? *

Responda falso o verdadero. Es necesario que el manipulador de alimentos tenga

carnet de BPM y valoración médica antes de ingresar a sus labores.

*



7/7/22, 10:27 Pre test y Post test

https://docs.google.com/forms/d/1riMsGGFOCXgr9DW8fVvroAzW9IdJ5yIDmIm8FatGTNE/edit#response=ACYDBNhA4UI8BI5rqSRpDhmZUtXO53nN… 2/2

1 punto

Tienen que ser fácil de desarmar en buen estado y en material no oxidable

Este formulario se creó en Fundación Instituto Tecnológico del Sur.

¿Cómo deben ser los equipos y utensilios? *

 Formularios

https://www.google.com/forms/about/?utm_source=product&utm_medium=forms_logo&utm_campaign=forms

